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                                        EL TOLDO 
Parrilladas & Cocina chilena 

  

Aperitivos y tragos 

 

          Bebidas y jugos naturales 

 Cervezas 

Especialidades de la casa 

Pisco Sour   3.700 Doble 6.000 

Pisco Sour Especial 4.500 Doble 7.500 

Pisco del Toldo 40° 6.200 Doble    - 

Mango sour   4.900 Doble 7.900 

Mojito cubano  5.700 

Daikiri sabores  5.100 

Aperol Spritz  5.500 

Ramazzotti Spritz 5.500 

Moscatel/London/Moscow Mule 5.900 

Caipiriña/Caipiroska 5.000 

Tequila margarita 5.500 

Primavera sin licor 4.200 Licor 5.900 

Whisky Sour  6.000 

Amaretto Sour  4.600 

Vaina    3.600 Doble6.000 

Martini dry   4.500 

Jägermeister  5.000 

Tom Collins   5.500 

Campari c/Tónica  4.500 Corto 3.500 

Vodka naranja  4.800 Corto 3.500 

A. del C. 35° c/ bebida 4.800 Corto 3.500 

Cuba libre    4.800 Corto 3.500 

Whisky Johnnie Walker  

 Etiqueta Roja 5.700 

 Etiqueta Negra 6.700 
 

Jugos Naturales (450 cc) 3.500 

Limonada sola (450 cc) 3.500 

 

Limonada (450 cc)  

Menta Jengibre – Pepino Menta 

Albahaca    4.000 

 

Bebida 350 cc   2.000 

Agua mineral   2.000 

Néctar andina   2.000 

Red Bull    3.000 

 

Sabores de jugos de fruta natural y 

según disponibilidad estacional 
Cristal Cero   2.700 

Royal, Heineken   2.900 

Corona extra - Sol  3.500 

Austral – variedades   4.200 

Kunstmann – variedades 4.200 

24/7     4.200 

 

Chelada (limón y sal)  1.600 

Mojito Corona   5.700 
 

Borgoña/Clery 500 cc    5.500 

Frutilla y Chirimoya (temporada) 

Borgoña/Clery 1 litro   10.000 

Frutilla y Chirimoya (temporada) 

Terremoto 500 cc   5.700 

Helado piña al agua y pipeño de 

Chillán 
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Entradas 

 

Acompañamientos 

 

 

Ensaladas 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Arroz    2.900 

Arroz primavera  3.200 

Papas cocidas   2.800 

Papas fritas o doradas 3.500 

Puré de papas   3.500 

Puré picante   3.800 

Papas mayo   3.800 

Papas duquesa   3.900 

Papas salteadas   4.200 

Choclo a la crema  4.200 

Salsa de champiñones 4.300 

Champiñones salteados 4.300 

Agregado a lo pobre 5.500 

Par de huevos fritos 1.800 
 

 

Consomé de ave  3.600 

Empanada de la casa 3.500 

Palta reina/York  3.900    

Entremés individual 3.700 

Papas Champi   3.900 

Vegetales ofrecidos:    

Apio, palta, palmito, pepino, lechuga, 

cebolla, tomate, zanahoria, brócoli, 

poroto verde, betarraga, choclo, arvejas, 

habas, berros, esparrago. 

 

Ensaladas individuales 

    

Tradicional     3.700 

Con palta     3.900 

Con palmito    3.900 

C/ palmito y palta   4.200 

  

 

Vegetariano campesino  8.500 

Mix de verduras acompañadas de 

palmito, palta, queso fresco, huevo duro 

y aceitunas. 
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Parrilladas & Cocina chilena 

  

Parrilladas 

 

Cerdo e interiores 

Carnes finas 

 

Especialidades de la casa 

 

Pollo 

Parrillada para 2  a 3  $ 37.000 
4 cortes de vacuno, 2 chuletas, 1 ubre, 1 

chunchul, 1 prieta, 1 longaniza y papas cocidas.

  

Parrillada para 3  a 5  $ 59.000 
6 cortes de vacuno, 3 chuletas, 2 chunchules, 2 

ubres, 2 prietas, 2 longanizas y papas cocidas 

 

Parrillada para 4  a 6  $ 67.000 
8 cortes de vacuno, 4 chuletas, 2 chunchules, 2 

ubres, 2 prietas, 2 longanizas y papas cocidas 

 

Parrillada con pollo para 5 $ 53.000 
4 trozos de vacuno, medio pollo, 3 chuletas, 3 

longanizas y papas cocidas 

 

Parrillada de carne para 6 $ 77.000 
12 trozos de vacuno de lomo liso o lomo vetado 

acompañado de papas cocidas 
 
 

Lomo liso 250 g    12.900 

Lomo pobre – Liso o vet  17.900 

Lomo vasca – Liso o vet  18.900 

Lomo chorizo 400 g  15.900 

Lomo vetado 350 g      15.900 

Filete medallón 250 g 17.000 

Filete Champiñón   18.900 

Filete a lo pobre    19.000 

Entrecot 500 g  21.000 

Fierrito - Lomo liso 12.500 

Escalopa milanesa Lomo  12.500 

Escalopa Kaiser Lomo  17.000 

Pastel de choclo   9.900 

Cazuela de vacuno  9.900 

Cazuela de ave   8.200 

Plateada 250 gr.   9.500 

Porotos granados  6.900 

Porotos granados c/asado 9.900 

Kilo de pan amasado  3.000 
 

Chuletas de cerdo (par)   8.000 

Costillar de cerdo 500 gr.  12.500 

Arrollado con agregado  11.500 

Pernil con agregado   11.500 

Porción de ubres    5.900 

Porción de chunchules   5.900 

Porción longanizas artesanales  4.900 

Porción de prietas    3.900 
 

Cuarto pollo trutro  4.900 

Cuarto pollo pechuga  5.400 

Medio pollo   9.900 
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Viña Miguel Torres 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Viña Concha y Toro 

 

Viña Carmen y viña Santa Rita 

 

Especialidades en vino 

 

 

 

 

    750 cc 375 cc 

Marqués Casa Concha 20.500 ----- 

Casillero del Diablo 14.900 8.300 

Gran reserva orgánico 15.500 

Botellín 175 cc  ----  3.500 

Santa Emiliana  8.700  5.700 

  
 

    750 cc 375 cc 

Casa Lapostolle          19.500 ----- 

Santa Digna 

 C. Souvignon 16.500     8.900 

 Carmènere  16.500  8.900 

 Merlot  16.500 8.900 

 Souvignon Blanc 16.500 8.900 

 Pinot Noir  16.500 ----- 

Las Mulas (orgánico) 

 Carmènere  14.900 ----- 

Botellín Santa Digna 175cc          4.900 

Estelado (espumante) 16.000 -----  
 

  

    750 cc        375 cc 

Medalla Real  12.500 

Tres medallas  8.700          5.700 

Carmen Margaux 8.700          5.700 

Carmen Rhin  8.700        5.700 

Borgoña/Clery 500 cc    5.500 

Frutilla y Chirimoya (temporada) 

Borgoña/Clery 1 litro   10.000 

Frutilla y Chirimoya (temporada) 

Terremoto 500 cc   5.500 

Helado piña al agua y pipeño de 

Chillán 
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Postres de la casa 

 

 

 

 

Helados y otros 

 

Bebidas calientes 

 

Copa Charrúa   5.400 
Copa de macedonia natural con tres sabores 

de helado a elección, galletas y salsa de 

chocolate 

Panqueque Celestino  4.400 
Panqueque relleno con manjar, espolvoreado 

con azúcar flor. 

Panqueque Imperial  5.900 
Panqueque relleno con manjar y dos sabores 

de helado a elección cubierto de crema y 

salsa de chocolate. 

Panqueque Serenense  6.200 
Panqueque relleno con manjar y papayas 

flambeadas en licor de naranja. 

Panqueque Sureño  5.900 
Panqueque relleno con manjar y frambuesas, 

espolvoreado con azúcar flor. 

Marrón Glacé   5.500 
Postre de castañas con dos sabores de 

helado a elección cubierto de crema y coco 

rallado. 

Tortilla al Ron   13.000 
Brazo esponjoso humedecido y flambeado 

con Ron. Para dos personas 

 

Leche asada   3.900 

Mote con huesillos  3.900 

Macedonia natural   3.500 

Melón con helado  3.900 

   Simple Doble 

Café (nescafé) 1.500  2.500 

Café Expreso 2.000  3.600 

Café Cortado 2.200  3.900 

Café Capuchino 2.600  4.500 

Café Mocaccino 2.600  4.500 

Té   1.500     - 

Agua de hierbas 1.500     - 
 

 

 

Copa helado tres sabores 3.900 

Café helado   4.800 

Banana Split   4.800 

Papayas en almíbar  3.500 

Papayas alegres o tristes 3.900 

Duraznos al jugo   2.900 

Castañas en almíbar  3.700 

Almendrado   3.200 

Charlot    2.900 

 

Sabores de helado: Vainilla, 

lúcuma, frutilla, chocolate, piña, 

pasas al ron, chirimoya alegre, 

pistacho, mora crema, tres 

leches. 

 

Agregados 

Porción de crema    900 

Porción salsa de chocolate   900 

Bolita de helado   1.500 


